





.11 buon cibo che unisce tutta
I’'Ttalia”

.Dobre jedzenie jednoczy cala Italie”

- Camillo Benso di Cavour

Kuchnia Italii jest niejednolita. Kazdyregion, poczawszy od Lombardii, poprzez
Toskanie, az po Sycylie, posiada wlasne tradycje kulinarne, charakterystyczne
dania oraz unikatowe sktadniki. ,Dobre jedzenie jednoczy calg Itali¢” - mawiat
pierwszy premier zjednoczonych Wtoch Camillo Benso, hrabia Cavour, i nie
ma w tym krzty przesady. Wtosi kochajg jes¢, jes¢ zdrowo i jes¢ po wlosku -
»~Mangiare bene, mangiare sano, mangiare italiano”.

W SiSi chcemy przedstawia¢ Wam tradycje kulinarne Pétwyspu Apeninskiego
w jak najbardziej autentyczny i smaczny sposob. Dlatego w naszej kuchni
wszystkie dania sg przygotowywane wylacznie ze $wiezych oraz oryginalnych
sktadnikéw, ktére regularnie przywozimy z Italii.

Dbamy, by SiSi byta dla Was jednak czyms wiecej niz restauracjg. Pragniemy, by
nasza kuchnia stanowila pyszny dodatek do Waszych spotkan z najblizszymi,
oraz by byla okazja do poznania wloskiej goscinnosci i smaku kuchni, ktérej
najwazniejszym skladnikiem sg promienie stonca.

Oddajemy w Wasze rece te karte menu, majac cichg nadzieje, ze nasza
restauracja bedzie dla Was miejscem ciekawym i pelnym inspiracji, do ktérego

bedziecie chetnie wraca¢ — cho¢by we wspomnieniach.

- rodzina SiSi Pizzeria e Ristorante



Kuchnia wloska swo¢j unikatowy smak zawdzigcza $wiezosci skladnikéw. Dlatego w SiSi
wykorzystujemy wylacznie $wieze, naturalne skladniki, a te typowo wloskie sprowadzamy
bezposrednio z Italii. Dzigki temu kazdy z naszych gosci ,,je zdrowo, je dobrze, je po wlosku!”

CONSORZo 01>‘NIEL &




© W celu uniknigcia reakeji alergicznych poinformuj obstuge o swoich alergiach.

@ Lista obecnych w daniach alergendw dostepna jest u obstugi.

© Ceny zawierajg podatek VAT i nie zawieraja serwisu.

© Jesli cheesz wykorzysta¢ przedptacony voucher, poinformuj o tym obstuge przed
zfozeniem zamowienia.

Oznaczenia dan:

‘ - danie wegetarianskie



Carpaccio di manzo

Carpaccio di Manzo to danie idealne do delektowania si¢ o kazdej porze roku. Nie wymaga
gotowania, dlatego mozna je okresli¢ jako $wieze i orzezwiajace danie: bardzo cienkie plastry
surowego miesa, najczesciej wolowego lub cielecego, uklada si¢ na naczyniu do serwowania,
posypuje rukolg i platkami parmezanu oraz doprawia oliwa, cytryna, sola i pieprzem.

Carpaccio zostalo wymyslone przez Giuseppe Cipriani, zalozyciela stynnego Harry’s Bar w Wenecji.
Signore Cipriani przygotowal Carpaccio w tym cudownym mieécie po raz pierwszy w 1950 r.,
podczas wystawy obrazéw poswieconej artyscie Vittore Carpaccio, aby zaspokoi¢ potrzeby hrabiny
Amalii Nani Mocenigo, ktdra niestety byta zmuszona do stosowania diety uniemozliwiajacej jej
spozywanie gotowanego miesa.



Przystawki

Vitellotonnato . . . . . . . . . . . . . . ..
Cielecina, anchois, kapary, cebula pertowa, rukola.

Carpacciodimanzo . . . . . . . . . . . . . .
Poledwica wotowa, ser Grana Padano D.O.P, oliwa truflowa, $wieza rukola, ocet
balsamiczny, kapary.

Gamberetti . . . . . . . . . o0 o 0L L
Krewetki 16/20 w cie$cie piwnym, satata rzymska, pomarancza, granat, dip paprykowy.

Bufala . . . . . . . . . . . . . .....9

Mozzarella di Bufala D.O.P, czarne oliwki, orzeszki pinii, pomidor malinowy, pesto
bazyliowe.

Funghiostrica . . . . . . . . . . . .. . .Q
Boczniaki ostrygowate, pomidor koktajlowy, cebula czerwona, rukola, pieczywo
pizzowe.

Tagliere di terra (dla dwdch do czterech oséb). . . . .
Zestaw degustacyjny wloskich smakotykow:

Prosciutto di Parma D.O.P,, Speck Alto Adige I.G.T., Bresaola, Salame Milano, Salame
Ventricina Piccante, Mbriaco, Parmigiano Reggiano D.O.P., Asiago D.O.P.,Pecorino
Romano D.O.P, Pecorino Romano z trufly D.O.P. podanych z dipem z pieczonej
papryki, miodem truflowym, orzechami wloskimi, oliwkami i kremem balsamicznym.

47 7t

54 7}

54 7}

36 z1

36 zt

94 7}



Masz ochote na $wiezy i wyjatkowy positek? W takim razie salatka z pestkami granatu,
pomidorami koktajlowymi, gruszka, czerwong cebulg, sosem musztardowo-miodowym
i piemonckim kozim serem jest z pewnoscia dla Ciebie. Idealna jako secondo piatto, ktére jest bogate
w skltadniki odzywcze, szybkie w przygotowaniu, lekkostrawne. Krétko moéwiac, jest to doskonate
rozwigzanie dla tych, ktérzy chcg je$¢ z apetytem, nie narazajac na szwank swojej wagi fitness.



/upy

Crema di pomodoro San Marzano . . . . . . . .Q 26zt
Krem z pomidoréw San Marzano D.O.P,, mozzarella, bazylia

Brodo di uccelli selvatici . . . . . . . . . . . . 22zl
Rosot z dzikiego ptactwa, pierozki tortellini, oliwa lubczykowa.

Zuppadifunghi . . . . . . . . . . . . . . . 261z

Bukiet grzybow lesnych, boczek, wloski makaron orecchetti.

Salatki

Capra . . . . . . . . .« v v v .. .@Q 487

Mieszanka $wiezych salat, ser kozi, pestki granatu, pomidorki koktajlowe, gruszka,
czerwona cebula, sos musztardowo-miodowy, grzanka.

Insalata Caesarcongamberi . . . . . . . . . . . 5417
Salata rzymska, Parmezan, krewetki 16/20, anchois, grzanki.

Insalata Caesarconpollo . . . . . . . . . . . . 46z
Salata rzymska, Parmezan, kurczak, anchois, grzanki.



Risotto alla Zucca

Risotto alla Zucca, czyli risotto z dyni, to pyszne danie kuchni wloskiej, ktore cieszy sie duza
popularnoscia, zwlaszcza w sezonie jesienno-zimowym. Charakteryzuje si¢ kremowg teksturg
i delikatnym, lekko stodkawym smakiem dyni, ktéry doskonale komponuje si¢ z aromatycznym
ryzem arborio. Do jego przygotowania czesto uzywa sie dodatkow, takich jak szafran, parmezan,
$wiezy tymianek czy szalotka, ktére nadaja mu wyjatkowego, bogatego smaku. Risotto alla Zucca to
doskonaly przyklad potaczenia prostoty wloskiej kuchni z glebokim, intensywnym smakiem, ktory
rozgrzewa zimowe wieczory i rozpieszcza podniebienia.



Pasty, ravioli i risotto

Gnocchi di spinaciconburrata . . . . . . . . .Q
Wioskie kluseczki ziemniaczane gnocchi, pomidor koktajlowy, szpinak, burrata,
pistacje.

Lasagne L] . . L] L] L] . . L] . L] . . L] L] . . .
Wioska lasagne z ragu alla bolognese, sos beszamelowy, ser Grana Padano D.O.P.

Ravioli con funghi (7szt.) . . . . . . . . . . .Q

Pierozki ravioli nadziewane grzybami, twardg, ser Grana Padano D.O.P. masto
rozmarynowe, pomidorki koktajlowe.

Spaghetti ai FruttidiMare. . . . . . . . . . . .
Spaghetti chitarra, mule, krewetki, o$miorniczki, kalmary, sercowki, pomidorki
koktajlowe, cydr, masto.

Spaghetti con Gamberetti . . . . . . . . . . . .

Spaghetti chitarra, krewetki 16/20, wino, czosnek, pomidor malinowy, rukola.

Spaghetti alla carbonara . . . . . . . . . . . .
Spaghetti chitarra, ser owczy Pecorino Romano D.O.P,, guanciale, z61tka.

Paccheridipollo . . . . . . . . . . . . . ..
Wrtoski makaron Paccheri, kurczak, pomidor malinowy, ricotta, suszone pomidory, ser
Grana Padano D.O.P.

RisottoallaZucca . . . . . . . . . . . . . Q
Wrioski ryz arborio, dynia pizmowa, kurki piklowane, cebula pertowa, wino, chili, ser
Grana Padano D.O.P.

48 7t

39 7zt

39 74

62 z1

58 7z}

41 71

42 71

42 71



Filetto di maiale

Filetto di maiale, czyli poledwica wieprzowa, to znakomity element kuchni wloskiej, ktory
zachwyca smakoszy na calym $wiecie. Zwykle przyrzadzany jest poprzez delikatne pieczenie
lub smazenie, co pozwala zachowa¢ jego soczystos¢ i naturalny smak. Czesto podawany jest z
réznorodnymi dodatkami, takimi jak sosy na bazie zio6l, grzyby lub wytrawne owoce, co dodaje mu
charakterystycznego wloskiego aromatu. Filetto di maiale jest doskonatym przykladem wykwintne;j
prostoty wloskiej kuchni, ktora cieszy si¢ popularnoscig zaréwno wsrdd lokalnych smakoszy, jak i
milosnikéw kulinarnych podrozy.



Dania glowne

Mulisulvino . . . . . . . . . . . . . . . . 527
Mule, masto, wino, pietruszka, szalotka, pszenna focaccia, kompozycja §wiezych satat.

Zander. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 644

Filet z sandacza, szpinak, pomidorki koktajlowe, sos szafranowo-cytrynowy, Arancini,
ser Grana Padano D.O.P.

SaltimboccaallaRomana . . . . . . . . . . . . 71z
Cielecina, szynka Prosciutto di Parma D.O.P.,, szalwia, gnocchi ziemniaczane, sos
truflowy, kompozycja safat.

Pollo supremo . . . . . . . . . . . . . . . . 55zt
Kurczak zagrodowy, purée z dyni, ziemniaki, pomidorki koktajlowe, sos tymiankowy.

Filettodimaijale . . . . . . . . . . . . . . . 56z
Poledwiczka wieprzowa, makaron pappardele, borowik, pomidor, estragon.

Guancedimanzo . . . . . . . . . . . . . . . 5474
Policzki wolowe, gnocchi ziemniaczane, wino, pieczarki, szalotka.

Filettodimanzo . . . . . . . . . . . . . . . 119
Stek z poledwicy wolowej, warzywa grillowane, ziemniaki, rukola, ser Grana Padano
D.O.P.



Dodatki do pizzy

5 zt - Mozzarella, Oscypek Ch.N.P, szynka,
boczek, tunczyk, pomidory, pomidory
koktajlowe, cebula, czerwona cebula,
czosnek, pieczarki, oliwki, zurawina, rukola,
karczochy

10 zl - Mozzarella di Bufala, Gorgonzola
Dolce, Parmigiano Reggiano, Grana Padano,
Prosciutto di Parma, Salame Milano, Salame
Ventricina Piccante, krewetki, peppadew
3zl - sos pomidorowy, sos czosnkowy

Prosciutto

W SiSi serwujemy klasyczng pizze wloska w stylu
pizza romana (rzymskim) o $rednicy 30 cm.
Charakteryzuje sie¢ ona cienkim, chrupigcym
ciastem oraz zbalansowang kompozycja smaku,
w ktorej kazdy ze skladnikéw musi by¢ doskonale
wyczuwalny. Ciasto wyrabiamy zgodnie z wloska
tradycja: na kamiennym blacie z maki typu ,,00”
i na podsypce z semoliny. Nastepnie wypiekamy
je w piecu opalanym drewnem drzew lisciastych.
Zywy ogien pieca czasem plata figle i lubi
zarumieni¢ brzegi, ale przez to kazda z naszych
pizz jest niepowtarzalna, aromatyczna i bardzo
wloskal! :-)



Pizza

Margherita . . . . . . . . . . . . . .. .Q

Sos pomidorowy z pomidoréw San Marzano D.O.P, ser mozzarella.

MargheritadiBufala. . . . . . . . . . . . .Q

Sos pomidorowy z pomidoréw San Marzano D.O.P, ser z mleka bawolego Mozzarella
di Bufala Campana D.O.P.

Diavola . . . . . . . . . . o 0000
Sos pomidorowy z pomidoréw San Marzano D.O.P,, ser mozzarella, Salame Ventricina
Piccante, stodko-pikantne papryczki peppadew, kalabryjskie papryczki peperoncino,
czerwona cebula.

Salame . . . . . . . . . . 0000 L.
Sos pomidorowy z pomidoréw San Marzano D.O.P, ser mozzarella, Salame Milano.

Vegetariana . . . . . . . . . . . . . . . .Q
Sos pomidorowy z pomidoréw San Marzano D.O.P, ser mozzarella, baklazan, cukinia,
cebula, papryka, pomidorki koktajlowe, ser Grana Padano D.O.P.

Capricciosa L] L] L] L] L] L] L] L] L] L] L] L] L] L] L] L] L]
Sos pomidorowy z pomidoréw San Marzano D.O.P, ser mozzarella, szynka, pieczarki,
karczochy, czarne oliwki, papryka.

Tonno . . . . . . . . . . . ... ...
Sos pomidorowy z pomidoréw San Marzano D.O.P, ser mozzarella, tunczyk, cebula.

S‘l! Si! . . . . . . . . . . . . . ) ) . . . )

Sos pomidorowy z pomidoréw San Marzano D.O.P, wedzony ser owczy Oscypek
Ch.N.P, boczek, pomidor, zurawina.

Gamberetti . . . . . . . . . . o000
Sos pomidorowy z pomidoréw San Marzano D.O.P,, ser mozzarella, krewetki, oliwa
czosnkowa, $wieza pietruszka.

Roma L] L] L] . L] L] L] L] . L] L] L] L] . L] L] L] L] .
Sos pomidorowy z pomidoréw San Marzano D.O.P,, ser mozzarella, szynka, Salame
Milano, pieczarki, cebula.

Quattro formaggi . . . . . . . . . . . . . .Q
Sos pomidorowy z pomidoréw San Marzano D.O.P,, ser mozzarella, ser plesniowy
Gorgonzola Dolce D.O.P, ser dojrzewajacy Grana Padano D.O.P, ser Asiago D.O.P.

Prosciutto. . . . . . . . . . .o 0000,
Sos pomidorowy z pomidoréw San Marzano D.O.P, ser mozzarella, szynka dojrzewajaca
Prosciutto di Parma D.O.P,, ser dojrzewajacy Grana Padano D.O.P., $wieze pomidory,
rukola.

Funghi L] L] L] L] L] L] L] L] L] L] L] L] L] L] L] L] L] L] L]
Ser mozzarella, sos truflowy, borowiki, boczek, czerwona cebula, pomidorki koktajlowe.

26 z4

34 7}

37 z4

35z}

31z

36 zt

35z

42 7%

44 71

36 z1

44 71

49 7t

38 zt



Tiramisu

Tiramist nie trzeba przedstawia¢, przynajmniej tego klasycznego! Krem z z6ttek i serka mascarpone,
warstwa biszkoptow nasgczonych kawa i gorzkie kakao do oproészenia - to niezbedne elementy do
przygotowania klasycznej wersji jednego z najbardziej lubianych deseréw, nie tylko we Wtoszech,
ale na catym $wiecie!

Chluba Italii, ktérej poczatki sa niepewne. Od lat trwaja dyskusje, gdzie rzekomo narodzilo sie
tiramist. Na dworze Medyceuszy we Florencji? W gospodzie w Treviso? Legendy od lat kraza
wokot tego lokalnego przysmaku, przygotowywanego od pétnocy do potudnia w klasycznej wersji,
z dodatkiem Marsali lub innych likieréw w kapieli kawowej. Z czasem pojawily sie inne warianty,
np. pistacjowa, truskawkowa, cytrynowa czy z pasteryzowanymi jajkami.

Zakosztuj wyboru przyjemnosci jakie oferuje ten deser, ktory jest zawsze pyszny i nigdy nie jest taki
sam!



Desery

Tiramisu . . . . . . . . . . . . . . .. .Q
Tradycyjny wloski deser z biszkoptow, serka mascarpone, likieru migdalowego
Amaretto.

Gelato artigianale . . . . . . . . . . . . . .Q
Sekwencja lodoéw naszej produkcji. Codziennie inna propozycja. Koniecznie zapytaj
obstuge o dzisiejsze smaki!

Brownie con gelatoallacrema . . . . . . . . .@Q
Ciasto czekoladowe, zel sliwkowy, gatka lodow $mietankowych, owoce sezonowe.

28 71

28 zt

28 7z}



Nasza restauracja kocha dzieci! Dysponujemy specjalnymi krzeselkami, aby takze nasi najmtodsi
goscie mogli bezpiecznie towarzyszy¢ Wam przy stole. Mamy takze przewijak oraz kacik
z zabawkami. Nasz personel z przyjemnoscia udzieli Panstwu szczegétowych informacji.

»W SiSi nakarmimy kazdego niejadka!” Dlatego zgodnie z ta deklaracja, przedstawione na niniejszej
stronie dania, s3 przeznaczone jedynie dla dzieci.



Menu dla dzieci

Crema di pomodoro . . . . . . .
Krem z pomidoréw San Marzano D.O.P, mozzarella, bazylia.

Brodo di uccelli selvatici . . . . .
Rosdt z dzikiego ptactwa, makaron.

Crocchettedipollo . . . . . . .

Panierowane fileciki drobiowe, frytki, suréwka z marchewki.

Spaghetti alla chitarra alla bolognese .

Swiezy makaron spaghetti alla chitarra z ragli alla bolognese.

14 zt

12 z1

21z}

18 zt



Kazdemu w zimie przyda sie troche witamin, dlatego my do positku polecamy sok ze $wiezo
wycisnietych owocow - pomaranczy i grejpfrutow. Na zdrowie!



Rropla

Beskldu

Rropla

Beskldu

KINLEY

Rropla

Beskidu®
Delice

Napoje zimne

Sok z wyciskanych owocow (0,21)
Pomaranczowy, grejpfrutowy.

Woda ,,Kropla Beskidu” (niegazowana, 0,71) .
Woda ,,Kropla Beskidu” (gazowana, 0,71)
Acqua Panna (0.71)

San Pellegrino (0.71) .

Coca-Cola (0,251)

Coca-Cola Zero (0,251)

Fanta (0.25])

Sprite (0.251)

Kinley (0,251)

Tonic water, bitter lemon.

Woda ,,Kropla Beskidu” (niegazowana, 0,331 )
Woda ,,Kropla Délice” (gazowana, 0,331)
FuzeTea (0,251)

Cytrynowa, brzoskwiniowa.

Sok owocowy Cappy (0,251)

Pomaranczowy, jablkowy, multiwitamina, czarna porzeczka, gre)pfrutowy pomldorowy

17 zt

16 zi
16 zi
22 71
24 71
12 zi
12 zi
12 zt
12 zi
12 zi

10 z1
10 zt
10 zt

10 z1



RASPBERRY
PEAR

&

Herbaty zimowe

Tych specjaléw naszej restauracji nie trzeba przestawia¢. Zimowa herbata w trzech
kompozycjach jest dostepna u nas tylko przez kilka zimowych miesigcy. Pijcie ja zatem do woli,
a rozgrzewajgce aromaty korzeni, cytruséw i miodu, niech Was otulg cieplem i wyjatkowa
przyjemnoscia.



Napoje gorace
Espresso

Espresso Doppio

Caffe Americano

Espresso Macchiato

Espresso Doppio Macchiato
Cappuccino .

Caffe Latte

Herbata Richmont
Zapytaj o dostepne smaki.

Herbaty zimowe

Herbata zimowa malinowa.
Herbata malinowa, miéd, pomarancza, gozdziki.

Herbata zimowa imbirowa.
Herbata imbirowa, $wiezy imbir, miéd, cytryna.

Herbata zimowa cynamonowa

Herbata cynamonowa, kora cynamonu, pomarancza, midd.

10 z1
12 z1
12 zi
12 z1
12 z1
14 z1
16 z1
14 z1

19 z1

19 z1

19z



Vin Brulé

Vin Brulé, znany takze jako grzane wino, to rozgrzewajacy napoj, ktorego korzenie siegaja
starozytno$ci. Pochodzi z Wtloch, gdzie jest ulubionym napojem podczas zimowych $wiat.
Przygotowywany jest z czerwonego wina, do ktérego dodaje si¢ aromatyczne przyprawy, takie
jak gozdziki, cynamon, gatka muszkatotowa i skérka pomaranczowa. Nastepnie jest ogrzewany,
by uzyska¢ bogaty, aromatyczny smak, ktéry doskonale komponuje si¢ z chtodnymi wieczorami i
$wigteczng atmosferg. Vin Brulé to idealny sposob na rozgrzanie si¢ i cieszenie si¢ chwilg w gronie
najblizszych podczas zimowych miesiecy.



@
Wln() (petna karta win dostepna u obstugi)

Prosecco Treviso Extra Dry

kieliszek (100ml) . . . . . . . . . . . . ...
butelka (0,751) . . . . . . . ..

Wino domowe biale

kieliszek (100ml) . . . . . . . . . . . . . . .. . ...
karatka (300ml) . . . . . . . . ... oo
karafka (500ml) . . . . . . . . ...

Wino domowe czerwone

kieliszek (100ml) . . . . . . . . . . . . ...
karatka (300ml) . . . . . . . . ... .o
karatka (500ml) . . . . . . . . ...

Wino grzane

Vin Brulé Bianco (200 ml) .

Biale wino grzane, midd, jabtka, cytryna, gozdziki.

Vin Brulé Rosso (200 ml) .

Czerwone wino grzane, konfitura wisniowa, mioéd, pomarancza, gozdziki.

Aperitif
Campari Bitter (40ml) .
Martini Dry (100ml) .

Digestif

Limoncello (40ml).
Jigermeister (40ml) .

Grappa (40ml) .

14 z1
14 z1

12 z1
14 z1
16 zt



Bombardino

Bombardino - to bezdyskusyjny Krél Dolomitéw i wloskich kurortéw narciarskich. Legenda
glosi, ze powstalo ono w gorskim kurorcie Livigno w prowingji Sondrio, potozonym na péinocy
Lombardii, gdy pewien mlody genuenczyk, opusciwszy rodzime wybrzeze, dostal do zarzadzania
schronisko gorskie w Mottolino ,,I1 Rifugio del Mottolino”.

Pewnego zimowego popotudnia odwiedzilo go czterech starych przyjaciét. W zasypanym $niegiem
schronisku zaczeli myslec¢ o jakim$ koktajlu, ktéry moglby rozgrzaé cate towarzystwo. Gospodarz
postanowil zda¢ sie na pomyslowo$¢ gosci, a ci przyrzadzajac rézne mieszanki, doszli do wniosku,
ze sposrod wszystkich mozliwych potaczen najlepsze bytoby mleko, whisky i likier Vov z Padwy.
Nowopowstalego specjatu skosztowali réwniez obecni w schronisku goscie. Jeden z nich wykrzyknat:
»Accidenti! E una bombarda!” Genuenczykowi nie trzeba byto powtarza¢ dwa razy i nazwat napdéj
Bombardino.



Piwo

Peroni (lane, 0,41) .

Ksiazece pszeniczne (lane, 0,31/ 0,51) .

Kozel cerny (butelka, 0,51) .

Lech free 0% (bezalkoholowe, butelka, 0,51)
Lech free 0% active (bezalkoholowe, butelka, 0,51) .

Alkohole

Gordons’s (40ml) .

Metaxa 5* (40ml) .
Hennessy V.S. (40ml).
Kraken Rum (40ml) .
Ballantine’s (40ml)

Bulleit Bourbon (40ml) .
Johnnie Walker Black Label (40ml).
Jack Daniel’s (40ml) .
Wyborowa (40ml / 500 ml).
Wisniowka (40ml / 500 ml)
Finlandia (40ml/ 700 ml) .

Koktajle

Aperol Spritz (150ml)

Prosecco Treviso Extra Dry, Aperol, pomarancza.

Hugo (170ml)

Prosecco Treviso Extra Dry, syrop, hmonka rozmaryn.

Bombardino (100 ml)

Krol wloskich kurortow narciarskich. Goracy likier jajeczny z bita Smietana.

15 zt

. 11z¥/ 15zt

14 z1
13 zt
13 z1

13 zt
15 zi
25zt
19 zi
14 zi
18 zi
21zt
21zt

. 10z1/ 84 z1
. 10zl /84 z1
13z1/150 zt

30 z1

25 7}

25 7}
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D.O.P.?
I.G.T.?
D.0.C.G.?

D.O.P. (Denominazione di Origine Protetta, czyli Chroniona Nazwa Pochodzenia) - jest to certyfikat
przyznawany wiloskim produktom zywnosciowym, ktore zostaly w calosci wyprodukowane na
okreslonym terenie oraz przy uzyciu tradycyjnych, charakterystycznych dla danego regionu
metod. Ma on na celu ochrone dziedzictwa kulturowego oraz zapewnienia autentycznego smaku
tradycyjnych wyrobow.

I.G.P. (Indicazione Geografica Protetta, czyli Chronione Oznaczenie Geograficzne) - to kolejny
certyfikat przyznawany wloskiej zywnosci okreslajacy region jej pochodzenia. Jest on jednak mniej
rygorystyczny od D.O.P, gdyz dotyczy on jedynie jednego z etapéw produkcji danego produktu.

D.0.C. (Denominazione di Origine Controllata, czyli Nazwa Kontrolowanego Pochodzenia) -
oznaczenie przyznawane wloskim winom, ktérych produkcja odbywa sie wedlug $cisle ustalonych
regul prawnych. Okreslaja one m.in. maksymalng wydajno$¢ z hektara, obszar produkcji, minimalny
poziom alkoholu, dopuszczone odmiany winogron, a czasami takze minimalny okres starzenia.

D.0.C.G. (Denominazione di Origine Controllata e Garantita, czyli Nazwa Kontrolowanego
i Gwarantowanego Pochodzenia) - jest to prestizowe oznaczenie, ktdre posiada jedynie
kilkadziesigt wloskich winnic. Oprdécz wymagan stawianych winom D.O.C., wina D.O.C.G. sa
sprawdzane i degustowane przez uprawnionych pracownikéw administracji przed butelkowaniem.
Butelkowanie moze odbywac¢ si¢ tylko na obszarze D.O.C.G. (zabronione jest wywozenie wina
w zbiornikach), a butelki sa plombowane za pomocg numerowanych urzedowych banderol.

I.G.T. (Indicazione Geografica Tipica, czyli Typ Okreslony Geograficznie) - certyfikat przyznawany
winom, ktorych sklad i sposéb produkgji jest typowy dla danego regionu. Przepisy dopuszczaja,
ze nie wiecej niz 15% winogron moze pochodzi¢ z innego regionu niz wskazany, a wino moze by¢
sprzedawane w zbiornikach i butelkowane poza regionem.

Ch.N.P. (Chroniona Nazwa Pochodzenia) - certyfikat przyznawany polskim produktom
spozywczym. Jako$¢ i cechy produktu, caly proces jego powstawania oraz nazwa powinny
by¢ zwigzane z danym regionem. Jak podaje Inspekcja Jakosci Handlowej Artykuléw Rolno-
Spozywczych (IJHARS), pierwszym polskim produktem, ktéry otrzymal ten znak, byta bryndza
podhalanska (2007 rok).



Zapraszamy do $ledzenia naszego profilu Facebook i Instagram oraz recenzji naszej
restauracji na TripAdvisor!
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ul. Stoneczna 11
43-450 Ustron

Bookings: +48 503 933 263
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